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14.00 — 14.10
REFERATY:
14.10 - 14.35
14.35-15.00
15.00 — 15.10
15.10 - 15.25
15.25 - 15.40
15.40 — 16.05
16.05 - 16.30
16.30 — 16.40
16.40 - 17.30
17.30 - 17.55
17.55-18.20
18.20 — 18.30
20.00
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Pondéli dne 27. 5. 2013 —14.00 h

Zahajeni

Kontrola kvality potravin provadéna SZPI, jeji vysledky
a vyznam webu Potraviny na prany¥i pro spotiebitele
Valkova V., Pokora J.

Vyvoj kvality vyrobki z ovoce a zeleniny
Cizkova H., Voldfich M.

Cesky Cesnek: charakterizace, kvalita a autenticita ¢esneku
Hrbek V., Vodrazka P., Cajka T., Ovesna J., Hajslova J.

DISKUSE

PRESTAVKA

Kvalita masa a masnych vyrobkii
Sevéik R.

Vyvoj kvality mléka a mlékarenskych vyrobki z pohledu vyZivy

Kopacek J.

DISKUSE
PRESTAVKA-diskuse k posterim

Aktualni trendy v pekarenské vyrobé
Ptihoda J.

Vyvoj spotieby, pfijmu Zivin a poptavky po potravinach
Stikova O.

DISKUSE

Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin
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REFERATY:

8.00 - 8.25

8.25 - 8.50

8.50 - 9.00

9.00 - 9.15
9.15 - 9.30
9.30 - 9.40

9.40 - 9.50

9.50 -10.00

10.00 -10.15
10.15-11.00
11.00-11.10
11.10-11.20

11.20-11.30

11.30-11.40
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Utery dne 28. 5. 2013 — 8.00 h

Vyvoj kvality tukid v potravinach z pohledu vyZzivy
Dostalova J., Dolezal M.

How to confirm your mayonnaise is a real mayonnaise?
Hoos P. B.

SloZeni mastnych kyselin tuku v miisli ty¢inkach a jeho nutri¢ni
hodnoceni 5
Dolezal M., Dostalova J., Svehlova A., Voldfichova J.

DISKUSE
PRESTAVKA

Nahrady tuku v technologii trvanlivych masnych vyrobku
Salakova A., Pavlik Z., Kamenik J.

Analytické parametry hodnoceni jakosti masnych vyrobki
Sev¢ik R., Pohtinek V., Pivorika J., Kvasnicka F., Rajchl A.,
Voldfich M.

Zmény chemického stavu fosforu a stopovych prvki
V potravinach vyvolané travenim
Koplik R., Revenco D., Mestek O.

DISKUSE
PRESTAVK A-diskuse k posterim

Vyznam piva ve vyZivé
Dostalek P.

Antioxidaé¢ni kapacita nerozpustnych sloZek napoju
Cejpek K., Bicova M., Zemanova K., Konecny M.

Mikrobialni kontaminace nealkoholickych napoji
Horsakova 1., Voldfich M., Cizkova H., Duchova I., Reitschmied T.

SFC - novy trend kapalinové chromatografie
Exner M., Waters CZ
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11.40-11.50 Infracervena spektroskopie a jeji vyuZiti v potravinarstvi,
novinky firmy FOSS
Kadlec I., Fleglova I., Dvoiakova P., Milcom servis, a.s.

11.50-12.00 Chemicka a fyzikalni kontrola kvality — firemni prezentace
DONAULAB
Bervida F., DONAU LAB, s.r.o

12.00-12.30 DISKUSE

ASI 14.00 - EXKURZE
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Stieda dne 29. 5. 2013 —8.30 h

REFERATY:

8.30 - 8.50 Databaze sloZeni potravin Ceské republiky
Machaékova M., Holasova, M., Maskova, E.

8.50 - 9.00 Strava jako prevence civiliza¢nich chorob
Adamkova V., Stochlova J., Galovcova M., Lanska V., Skibova J.

9.00 - 9.10 PSeni¢no-jecné téstoviny s pridavkem konopnych produkti
Hruskova M., Svec I.

9.10- 9.20 Charakteristiky kompozitni mouky s je¢menem a konopim
Svec |., Hruskova M.

9.20- 9.30 Vyuzitie interného Standardu pri kvantifikacii alergénov
V potravinach pomocou real-time PCR
Janska V., Piknova L., Kuchta T.

9.30 - 9.55 DISKUSE
9.55- 10.30 PRESTAV K A - diskuse o senzorickém hodnoceni kavy —
prezentace vyrobkii fy Nespresso

10.30-10.40  Mykotoxiny v obilovinach a rychlotesty pro stanoveni
deoxynivalenolu
Veptikova Z., Slavikova P., DZuman Z., Fenclova M., ZachariaSova
M., Vaclavikova M., Hajslova J.

10.40-10.50 Monitoring fytoestrogeni v travnich porostech v zavislosti na
oSetfeni a skladovani
Krtkova V., Schulzova V., Novotna H., Hajslova J.

10.50-11.00  Optimalizace zpisobu kli¢eni soji z hlediska mikrobialni kvality,
procenta kli¢ivosti a obsahu galaktosida
Landfeld A., Halama R., Novotna P., Kyhos K., Strohalm J.,
Winterova R., Eichlerova E., Erban V., Kadlec P., Dostalova J.,
Houska M.

11.00-11.10  Priikaz pridavku syntetické kyseliny octové do nalevu
konzervované zeleniny: stanoveni izotopovych poméru
s vyuZitim 2H-NMR a IRMS spektrometrie
Grégrova A., Cizkova H., Neradova E., Maza¢ J., Voldfich M.
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11.10-11.30
11.30-11.50

11.50-12.00

12.00-12.10

12.10-12.20

12.20-12.30

12.30-12.50

12.50

DISKUSE
PRESTAVKA

Emulgacéni vlastnosti podmasli
Pustelnikova L., Stétina J.

HPLC as a fast method for the quality control of colostrum
Skalka V., Curda L., Vasi¢kova M.

Senzorické hodnoceni kavy
Panovska Z., Ilko V., Mikova K.

Moznosti prikazu aromatizace medu
Cizkova H., Grégrova A., Kruzik V., Voldtich M.

DISKUSE

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace pondéli-stieda 27.—-29. 5. béhem velkych prestivek

1. Netradi¢ni plodiny pro fortifikaci cerealnich vyrobkii
Hofmanova T., Hruskova M., Svec |.

2. Hodnoceni reologickych vlastnosti kompozitnich mouk z netradi¢nich
genotypt pSenice a jeCmene
Jirsa O., Vaculova K., Martinek P., Stehno Z., Laknerova 1.

3. Faktory ovliviiujici zmény citrusového aroma nealkoholickych napoji
Duchova 1., Cizkova H., Voldfich M.

4. Problematika biofilmii p¥i vyrobé nealkoholickych napoji
Duchova 1., Slavikova B., Horsdkova 1., Voldfich M.

5. Sedimenty a zikaly v alkoholickych napojich
Reitschmied T., Horsakova I., Voldiich M., Cizkova H.

6. Identifikacia kvasiniek vo vine pomocou infracervenej spektroskopie
S Fourierovou transformaciou (FTIR)
ZeniSova K., Kuchta T.

7. Aminoaldehyddehydrogenasa 1 z rajcete a jeji mozné vyuziti k detekci
aldehydu v lihovinach 5
Frommel J., Kopeéna M., Soural M., Vianello F., Sebela M.

8. Kbvalitativni znaky ¢esneku: zhodnoceni mozZnosti autentizace ¢eského
cesneku
Grégrova A., Cizkova H., Vracovska E., Rajchl A., Voldtich M.

9. Adsorpce ethylenu pomoci chemicky upravenych prirodnich kaolinii
Pohiinek V., Sevcik R., Marek M., Skorpilova T., Voldfich M.

10. Kvalita minimalné opracovaného ovoce
Rajchl A., Kovatik F.

11. Hodnoceni enzymového hnédnuti minimalné opracovaného ovoce
Kovaiik F., Vysinova L., Rajchl A.

Program XLIII. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin ~ www.czechfoodchem.cz




12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.
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Degradace glycidyl palmitatu v modelovych systémech
Ilko V., Dolezal M., Velisek J.

Jednoduchy extrakéni postup pro stanoveni spektra mastnych kyselin
Ve svalovém tuku
Chvalova D., Spicka J.

VFesovi ovce - novy zdroj masa
Rohlik B., Skorpilova T., Pipek P., Fantova M., Nohejlova L., Chodova D.

OdliSeni cerstvého kufeciho masa od rozmraZeného pomoci akonitazy
Skorpilova T., Simoniova A., Rohlik B.A., Pipek P.

Vliv piidavku prirodnich antioxidanti na stabilitu barvy pastik
Pohiinek V., Sevéik R., Sliva P., Voldfich M.

Pt#ic¢iny a moZné zptisoby prevence tvorby bilych skvrn na salaimech
a klobasach 5
Sev¢ik R., Pohtinek V., Rajchl A., Cizkova H., Pivonka J., Voldtich M.

Posouzeni nestandardnich senzorickych vlastnosti u masnych vyrobkii
Sev¢ik R., Pohtinek V., Cizkova H., Rajchl A., Voldfich M.

Trvanlivé masné vyrobky se sniZenym obsahem tuku
Pavlik, Z., Salakova, A., Kamenik, J.

Masové konzervy bez dusitanii
Simoniova A., Skorpilova T., SiSova V., Rohlik B.A., Pipek P.
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